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Etwas gesehen, etwas geschehen?

Haben Sie etwas Aussergewöhnliches gesehen,

fotografiert oder gefilmt? Ist Ihnen etwas

bekannt, das die Leserinnen und Leser von

Tagesanzeiger.ch/Newsnetz wissen sollten?

Senden Sie uns Ihr Bild, Ihr Video, Ihre

Information per MMS an 4488 (CHF 0.70 pro

MMS). Mehr...

Auf Wein geeicht, probieren wir das Bier im
Käse

Im Wädi-Brau-Huus probieren wir das Fondue mit Bier und stellen fest:
Es macht Schwatzer zu stillen Geniessern.

Bier und Bier gesellt sich gern: Der Autor, Schlegel, Weber, und Zbinden (v. l.) kosten das Bier-Fondue.
Bild: Patrick Gutenberg

Es gibt Dinge, die ändern sich nie. Zu diesen

Dingen gehört das Fonduerezept nicht. Das wusste

man auch im Wädi-Brau-Huus, als man ein ganz

neues Fondue lancierte. Dass in Wädenswil fast

niemand etwas davon weiss, ist schade, fanden wir

– weshalb wir probieren gingen. Mit dabei war

Gastrokritiker Patrick Zbinden.

Schlegels Stimmung steigt

Christian P. Weber, Geschäftsführer des

Brau-Huus und Stefan D. Schlegel, Gastgeber und

Wirt des Restaurants, waren freundlich genug, uns

an diesem Mittag in der Alten Fabrik einzuladen.

Sie haben uns eingeladen, um uns die Spezialität

zu servieren. Die Spezialität des Hauses,

sozusagen: Ein Fertig-Käsefondue der Migros, welches mit Urweizenbier des Wädi-Brau-

Huuses hergstellt und verkauft wird. Bier statt Wein.

Noch bevor er das erste Brot ins Fondue tunkt, ist Gastgeber Schlegel an diesem Mittag

kribbelig vor Vorfreude. Vielleicht auch von Natur aus. Auf jeden Fall weiss er, dass das

Fondue die Stimmung hebt. Wenn er nämlich im Winter, abends, draussen, vor dem

Brau-Huus die Leute bedient, die mit Wolldecken und Bettflaschen im Fackel- und

Kerzenschein Fondue essen, dann ist immer Bombenstimmung. Schlegel erzählt schnell

und lacht laut.

Weber sitzt ihm vis-à-vis. Er hört Schlegel zu, den Kopf leicht zur Seite geneigt. Seine

Brille sitzt zuvorderst auf der Nase. Er ist stolz auf das Fondue. Er ist stolz, dass im ganzen
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Neues aus Ihrem Wohnort

Hier finden Sie Nachrichten, Veranstaltungen und das

detaillierte Lokalwetter ihrer und hundert weiterer Gemeinden

im Gebiet des Tages-Anzeigers.

Mehr...

Gelangen Sie hier direkt zu Ihrer Gemeindeseite:

Meistgelesen in der Rubrik Zürich

Rauchverbot in Zürich: Keine Gnadenfrist und bis

1000 Franken Busse

Sex-Erpresser von der Goldküste verurteilt

Funklöcher im Kanton Zürich

«Trau dich!» gibt auf

Wahlkampf wird giftiger

SVP-Homepage wieder gehackt
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Pascal Fröhlich

Kanton Zürich Fondue mit Wädi-Bier gegessen wird. Stolz, dass – des grossen Erfolges

wegen – im nächsten Jahr eine milde und eine rezente Version des Fondues von der

Migros verkauft wird. Und stolz, dass er neben dem Fondue, uns auch eine Stange

Wädenswiler Ur-Weizenbier, sowie ein Gläschen hauseigener Bierbrand servieren kann.

Und dann serviert Schlegel das Fondue. Es ist dunkler, als ein normales Fondue. Geht

mehr Richtung beige, bräunlich. Während wir das erste Brot in den Käse senken, stört

sich Gastrokritiker Zbinden daran, dass das Fett schnell ausgeschieden wird.

Wahrscheinlich weil es zu wenig heiss sei, sagt er und kontrolliert, ob beim Rechaud alle

Luftlöcher geöffnet sind. Bei ihm brodle das Caquelon jeweils beinahe über.

Brand zum Tunken und Trinken

Geschmacklich, ist sich die Runde einig, ist das Fondue ausgewogen. Der Biergeschmack

ist gut ins Fondue eingebunden, findet Zbinden. Er riecht an seinem Käsemöckchen. Kein

Geschmack überwiegt, oder ist zu dominant. Im Gegenteil: Dem Fondue fehlt fast etwas

der Zug, die Eigenständigkeit. Schlegel hat sich in einen stillen Geniesser verwandelt,

Weber findet das Fondue fein.

Zbinden erklärt ihm, dass wir auf Weinfondue geeicht seien und deshalb im ersten

Moment etwas wenig mit der Bierversion anfangen könnten.

Und tatsächlich: Je mehr wir vom Fondue essen, desto mehr wissen wir es zu schätzen.

Gegen Ende kommt sogar die Säure, die wir anfangs etwas vermissten, zurück. Zbinden

mag ja sonst den Kuchen, die Käsekruste vom Boden des Caquelons nicht, aber diesen

findet er nun fein.

Und dann tunken wir das Brot vor dem letzten Käse noch in den Bierbrand. Das schmeckt

vorzüglich. Der Brand ist sauber, wie Zbinden, Präsident des Schweizer Schnaps Forums,

anerkennend feststellt. Deshalb eignet er sich nicht nur zum tunken, sondern auch zum

trinken. Obwohl er nichts anderes als ein Bierdestillat ist, schmeckt er weich und riecht

fruchtig. Und er bringt den zuvor verstummten Schlegel wieder zum schwatzen.

Mehr Nachrichten und Hintergründe vom linken Seeufer gibt es täglich auf

den Regionalseiten im zweiten Bund des Tages-Anzeigers. Schreiben Sie

direkt an horgen@tages-anzeiger.ch

(Tages-Anzeiger)

Erstellt: 06.01.2010, 04:00 Uhr
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Der grosse Kinoservice für Zürich & Region

Trailer, Kritiken und eine grosse Übersicht: Alle Filme in

Zürich und Region finden Sie auf zueritipp.ch.

Kino im Züritipp

Zu Fuss

Mit Schneeschuhen und einem fremden Hund

Thomas Widmer wandert im Schnee auf den Mont Soleil.

Dossier

Die Wanderkolumnen von Thomas Widmer.

 Ausgehen am Donnerstag

Kino: «The Imaginarium of Doctor Parnassus»

Regisseur Terry Gilliam sagt, wie er auf den Tod von Heath

Ledger mitten in den Dreharbeiten reagierte. Diverse Kinos

Pop: The Brent Flood

Die klassisch britischen Pop-Songs sind rosa Kaugummi für

Indieohren. Exil, 21 Uhr

Jazz: Oli Kuster Combo

Das neue Album des ehemaligen Züri-West-Keyboarders

überzeugt mit Eigensinn. Esse Musicbar, 19.30 Uhr

Gewinnen Sie eine Übernachtung im "Bellevue Palace"
anlässlich der Wörterseh Tournee "Autoren tollkühner
Bücher erzählen".

UP IN THE AIR

Wir verlosen 325 x 2 Tickets für die Vorpremiere des
neuen Films mit George Clooney.

PROMOTION
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06.01.2010, 11:41 Uhr
Kommentar melden

Die Käsekruste am Boden gehört zum Fondue wie das Gelbe zum Ei.

Ohne dieses ist es niemals ein richtiges Fondue. Ob Bier oder Wein, fein

muss es sein!
Peter Klein

06.01.2010, 11:07 Uhr
Kommentar melden

Wenn die Tester schon so viel von Fondue verstehen, warum nehmen

diese dann das falsche Caquelon? Als 'Profi' sollten diese doch Wissen,

dass in einem Keramik-Caquelon die Glasur am Boden von der Hitze reisst

und somit das Fondue am Boden verbrennt, was logischerweise, den

Geschmacke eines jeden Fondues verfälscht. Fondue-Kenner geniessen

ihr Fondue immer aus einem Gusseisernen Caquelon! En Guete

Peter Schmid

06.01.2010, 10:28 Uhr
Kommentar melden

Danke fuer den Typ Tagi. Ich werde in Kürze nach Wädi reisen um das

Bier-Fondue wie auch den Bierschnaps zu geniessen. Ich habe im Kanton

Bern schon ein Fondue mit Most gegessen, welches auch gut war. Bleibt

kreativ Leute, vielleicht gibt es noch andere Flüssigkeiten, die sich zur

Fondueherstellung eignen!

Pierre Rappazzo

2010 in den Gemeinderat der Stadt Wädenswil

www.glp-waedenswil.ch

Käsefondue Rezepte

100 versch. Rezepte & Varianten Mehr Abwechslung beim Käsefondue

www.johnny-r.ch

Coop Fondue Rezepte

Hier kostenlos Rezepte downloaden. Für eine gute und gesunde Ernährung

www.coop.ch/rezepte

Publireportage

WOHNRAUMFENSTER AUS

KUNSTSTOFF

Kunststofffenster unterstreichen
jede Architektur und eröffnen
neue Lebensräume.

Publireportage

HELFEN AUCH SIE MIT!

Schenken Sie Hoffnung mit

einer Patenschaft!

Promotion

1,4% ZINS: SPARKONTO

PLUS DER AXA BANK

Publireportage

„DER KELLER WAR SEHR

FEUCHT UND ROCH

MODRIG“.

Eine AQUAPOL-Kundin
berichtet über die
Trockenlegung ihres Hauses.

Promotion

1,4% ZINS: SPARKONTO

PLUS DER AXA BANK

Ressorts:

Marktplatz:

Dienste:

Tages-Anzeiger:

Partner-Websites:

Zürich · Schweiz · Ausland · Wirtschaft · Börse · Sport · Kultur · Panorama · Wissen · Leben · Digital · Auto

Stellen · Immobilien · Partnersuche · Weiterbildung · Kooperationen · ePaper Stellenmarkt

Suche · RSS · Newsletter · Wetter

Aboservice · Carte Blanche · ePaper · Zeitungsarchiv · Regionalausgaben · Inserieren · Mediadaten · Kontakt · Impressum · Disclaimer

20min.ch · Kadermarkt · annabelle.ch · automobilrevue.ch · bernerzeitung.ch · dasmagazin.ch · derbund.ch · eload24.com · facts.ch · fuw.ch · Immobilien · Stellen · lessentiel.lu ·

motosport.ch · motosportsuisse.ch · newsprint.ch · Partnersuche · Gratis-Inserate · radio24.ch · ratschlag24.com · revueautomobile.ch · schweizerfamilie.ch · sonntagszeitung.ch ·

tagesanzeiger.ch · tamedia-stellenmarkt.ch · telezueri.ch · thurgauerzeitung.ch · zueritipp.ch

© Tamedia AG 2009 Alle Rechte vorbehalten

Auf Wein geeicht, probieren wir das Bier im Käse - News Zürich: Link... http://www.tagesanzeiger.ch/zuerich/linkes-ufer/Auf-Wein-geeicht-prob...

3 von 3 Donnerstag, 7. Januar 2010 12:51


